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Zutaten Boden:


125 g Mehl,



125 g Zucker,




125 g Margarine,





2 Stück Eier,






½ Päckchen Backpulver,







1 Eßlöffel Kakao,








1 Eßlöffel Milch

Zutaten Belag:


1 Glas Sauerkirschen,



1 Päckchen Mandel- oder Vanillepudding, 




1 Becher Schlagsahne,





1 Päckchen Sahnesteif

Zubereitung:
Die Zutaten für den Boden vermischen und in eine gefettete mit Semmelbrösel ausgestreute Springform geben und bei Mittelhitze ca. 20 Minuten backen.

Das Päckchen Pudding mit ½ l Kirschsaft kochen. Die gut abgetropften Sauerkirschen auf den etwas abgekühlten Kuchen verteilen. Den gekochten Pudding darüber verteilen und kalt stellen.

Kurz vor dem Servieren Schlagsahne mit Sahnesteif schlagen, auf den Kuchen streichen und mit gemahlenem Kaffee oder geraspelter Schokolade betreuen.

